Glace aux groseilles

Pour : 1 litre de glace  
Durée de préparation : X min 
Durée totale : X min/heures

Ingrédients :	
- 650 gr de coulis de groseilles
- 160 gr de sucre
- 65 gr de sucre glace
- 1 blanc d’œuf et ½ (42 gr)
- 6 cl de crème
- jus de citron
Préparation :
Hasher les groseilles
Les passer au tamis
Rajouter le sucre, le jus de citron et la crème
Faire une meringue italienne et rajouter le mélange
Verser dans la machine à glace
Cuisson : Aucune
Tour de main : Aucun
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