Feuilletés au champignon

Pour : X personnes  
Durée de préparation : X min 
Durée totale : X min/heures

Ingrédients :	
- 20 champignons de Paris (1 par feuilletée) 
- une cuillère de saint morêt
- un peu de crème
- un jaune d’œuf
- piment d’espolette
- echalotes
- persil
- sel et poivre
Préparation :
Faire suer les échalotes et les champignons.

Cuisson :
Pas de précisions

Tour de main :
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